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Das Informationsportal der Gastronomiebranche

Hygiene-Praxis/HACCP Reinigung/Desinfektion

Kapitel: 6

Seite: 30

Datum: 20.08.99
Reinigungsplan Kiihiraum und Kiihlschrank

Betriebsbereich:

Name der zustandigen Person:

Glltigkeitszeitraum:
(Woche, Monat, Jahr)

Erledigt (Datum/Unterschrift)
Was? Wann? Womit? Mo | Di | Mi | Do | Fr | Sa Kontrolliert  |Beanstandungen
(Datum/Unterschrift)
Regale aufrdumen taglich
Regale abwaschen wodchentlich
Regale und Wéande abwaschen monatlich
Boden kehren taglich
Boden wischen wodchentlich
Tardichtungen reinigen monatlich
Kihlaggregat reinigen monatlich
Verdorbene Lebensmittel entsorgen taglich
Kihlschrank auswaschen (mit Einweglappen!) wochentlich
Kihlschrank — Dichtungen abwaschen monatlich
Verantwortlich fiir die Durchfiihrung Firmenstempel

(Datum, Unterschrift)
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